Produktspezifikation =

Grofon Plonos

Am Grol3en Ploner See hat der Kasehof Biss seinen Sitz. Mit groBter Sorgfalt stellt S6nke Biss dort
die leckersten Kasekreationen her. Als nussig-aromatischer GroRlochkase ist der GroRe Pléner der
perfekte Fondue-Kase. Herrlich cremig und vollmundig im Geschmack entfalten sich seine Aromen
aber auch wunderbar in Kombination mit kraftigem Landbrot und Meersalz-Butter. Probieren lohnt

sich!
Herkunft: Kasehof Biss Nahrwerte pro 100 g

Dersau, Schleswig-Holstein Energie kca;ll
Kasegruppe: Schnittkase Fett g

. 1 0, 1

Fe.ttstufe. Min. 50./.0 Fetti. Tr.. davon gesiittigte Fettséuren .
Milch: Pasteurisierte Kuhmilch
Grundreifung: Ca. 2 Monate gereift dK;)\?oIEnZ?;CIiZte é
Geschmack: Nussig-siif3, satt im Teig — g
Typ: Maasdamer Eiweil3
Rinde: Woachscoating, nicht verzehrbar Salz
Lab: Tierisches Lab
Allergene: Kuhmilch, Lysozym (Ei)
Laktosefrei: Ja
Zutaten: Kuhmilch, Speisesalz, Kasereikulturen,

tierisches Lab, Lysozym
Zusatzstoffe: Lysozym @ KdaseStrafie
Gebinde: 5 kg-l_a|b SCHLESWIG-HOLSTEIN

Mindesthaltbarkeit:42 Tage bei 8°C
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